
du

CHAMPIGNONS A LA GRECQUE OU
TERRINE DE SAUMON SALADE 

VERTE

HARICOTS VERTS EN SALADE 

VINAIGRETTE
OU

SALADE DE CHOU-FLEUR 

VINAIGRETTE

CROISILLON DUBARRY OU QUICHE AUX POIREAUX

PASTEQUE OU
SALADE VERTE TOMATES 

VINAIGRETTE

BIO

LOCAL

CENTRE CARAMANTIS 34 rue du 8 mai 1945 – BP 74 – BLAYE LES MINES - 81400 CARMAUX

Tél.:     05 63 80 14 16 - restauration.caramantis@asei.asso.fr

TAGLIATELLES 

semaine

Collège

CHIPOLATAS MERGUEZ

LENTILLES CAROTTES

KIRI

DONUT'S AU SUCRE

TORTILLA AU FROMAGE

0

MENU VEGETARIEN

PAIN D'EPICES

25

15 AU 21 JUIN 2026

SAINT MORET

COMPOTE POMME ANANAS

FISH AND CHIPS

POMMES RISSOLEES

YAOURT NATURE

lundi 15 juin 2026

mardi 16 juin 2026

jeudi 18 juin 2026

vendredi 19 juin 2026

CEREALES GOURMANDES BIO

SAMOS

VIENNOIS AU CARAMEL

LONGE DE PORC AU FOUR



VEGETARIEN

FAIT MAISON 

FRAIS
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25

15 AU 21 JUIN 2026




